' ‘.-l‘ll : ;
oo e 0 T S S R g P — RESTAURACJA —
fez) i ¥ R :

thr‘- “1‘% '
Tt Ji"“f 1T{HIU —
: .rr,“., .‘i.l.h.‘ﬁ* ‘T"m

% B %




Niezapomniane przyjecia

w Restauracji Four

Boze Narodzenie to szczegdlny czas peten spokoju i wytchnienia. To rowniez
idealna okazja do integracji pracownikow i podziekowan za mijajgcy rok.
Przy pieknie nakrytym stole petnym Swigtecznych smakotykdow, dZzwieku koled,
blasku $wiec zapominamy o codziennosci i dajemy ponie$¢ sie magicznej
atmosferze. Wychodzgc naprzeciw Panstwa oczekiwaniom przygotowalismy
bogatg oferte wigilii firmowych. Z najwiekszg przyjemnoscig zadbamy o to,
aby te Swieta byty dla Panstwa prawdziwg radoscia.

Serdecznie zapraszam!

Foelive et

Ewelina Pudetko
Kierownik Restauracji Four

Masz pytania? +48 12 446 76 00 | kontakt@restauracjafour.pl
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Nasze sale

Restauracja Four

Sala restauracji to idealne miejsce na spotkania rodzinne, jubileusze, urodziny,
chrzciny czy kameralne przyjecia weselne. Oferuje komfortowe warunki do
celebrowania najwazniejszych momentow w zyciu — w gronie bliskich osob

i w wyjagtkowej atmosferze.

Mozliwe ukitady:

Prostokat Stoliki 4-10 osobowe

Masz pytania? +48 789 317 375 | kontakt@restauracjafour.pl




Nasze sale

Copernicus

sala zawsze na wylgcznos¢

To doskonaty wybor na uroczystosci rodzinne, konferencje, szkolenia oraz inne wydarzenia,

ktore wymagajg wyjgtkowej oprawy. Zawsze udostepniana na wytgcznos¢, zapewnia petng

prywatnosc i swobode organizacji kazdego spotkania. Eleganckie, klimatyzowane wnetrza

oraz wysokiej klasy wyposazenie z pewnoscig zrobig wrazenie na zaproszonych gosciach.
To pomieszczenie jest idealne na kameralne spotkania w najblizszym gronie.

Mozliwe ukiady:
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Prostokat Dwa prostokaty Okragte stoty Litera T
do 30 os. 2 x 30 os. do 60 os. do 24 os.
Sala 120m2

Masz pytania? +48 789 317 375 | kontakt@restauracjafour.pl




Menu serwowane

zZestaw I zestaw 11

Przystawka Przystawka (wydawane wieloporcjowo)

Kulebiak z ciasta francuskiego z dorszem gotowanym w mleku, Tatar wotowy na grzance
borowikiem suszonym, kapusta kiszong i sosem cytrynowym Mini kulebiak z grzybami lesnymi
Zupa Mini tarta z solonym $ledziem

Barszcz czerwony i uszka z grzybami Deska serow dojrzewajgcych oraz wedlin suszonych

., Zupa (1 opcja do wyboru
Danie gtowne (1 opcja do wyboru) pd (1 opg yboru)

Barszcz czerwony i uszka z grzybami
Panierowany filet z karpia, maslane puree chrzanowe,

czerwona kapusta na ciepto z zurawing Bulion z pieczonej kaczki, knedle z grzybami lesSnymi, warzywa

Tortellini z porem, ricottg i parmezanem w sosie z grzybow . , .
’ P e Danie gtowne (1 opcja do wyboru)

le$nych

Risotto Szafranowo-pomidorowe 7 groszkiem Zie|0nym Filet z |abraksa, puree z pieczonej marchewki z kardamonem, bukiet satat
Piers z perliczki, zapiekanka z grzybami le§nymi, pieczone warzywa z ziotami

Deser

Risotto szafranowo-pomidorowe z groszkiem zielonym
Tarta jabtkowa z palong bezg, lody piernikowe
Deser

Pakiet napojow Tarta czekoladowa z jezynami, lody jogurtowe

Woda mineralna . g
Kompot z suszonych owocow (300ml/os.) Pakiet napojow
Kawa, herbata Woda mineralna

Kompot z suszonych owocéw (300ml/os.)

Kawa, herbata

Masz pytania? +48 12 446 76 00 | kontakt@restauracjafour.pl
Gramatura dan oraz karta alergenéw dostepne u managera lokalu.

Menu bufetowe przy organizacji kolacji dla minimum 20 oséb




zZestaw [

Barszcz czerwony i uszka z grzybami
Zupa grzybowa z tazankami
Krokiet z kapustg i grzybami

Pierogi ruskie
Panierowane dzwonko z karpia

Filet z pstrgga w panierce migdatowo-
pietruszkowej

Ziemniaki pieczone
Satatka jarzynowa
Kutia

Zestaw ciast

Pakiet napojow
Woda mineralna
Kompot z suszonych owocdéw (300ml/os.)

Kawa, herbata

Bufety

zestaw 11

Barszcz czerwony i uszka z grzybami
Barszcz biaty z chrzanem i jajkiem

Kulebiak z tososiem wedzonym, szpinakiem i
suszonymi grzybami

Pierogi z kapustg i grzybami
Panierowany filet z karpia
Filet z troci w sosie kaparowym
Kapusta z grochem i grzybami
Krokiety ziemniaczane
Satatka Sledziowa
Satatka jarzynowa
Kutia

Zestaw ciast

Pakiet napojow
Woda mineralna

Kompot z suszonych owocdw (300ml/os.)

Kawa, herbata

Masz pytania? +48 12 446 76 00 | kontakt@restauracjafour.pl
Gramatura dan oraz karta alergenéw dostepne u managera lokalu.

Menu bufetowe przy organizacji kolacji dla minimum 20 oséb

zZestaw 111

Zupa grzybowa z tazankami
Barszcz czerwony i uszka z grzybami
Pierogi z kapustg i grzybami
Pierogi ruskie
Filet z tososia z kurkami smazonymi
Panierowany filet z karpia

Paszteciki z bryndzg, ziemniakami i
suszonymi grzybami

Mini tarty grzybowe
Bliny ziemniaczane
Czerwona kapusta
Satatka jarzynowa
SledZ w $mietanie i jabtku
Kutia

Zestaw ciast

Pakiet napojow
Woda mineralna
Kompot z suszonych owocdéw (300ml/os.)

Kawa, herbata




zZestaw 1
65 z1/os.

Deska wedlin z sosem tatarskim
Deska serdw z bakaliami i owocami
Pasztet z grzybami
Tymbaliki drobiowe
Tradycyjna satatka jarzynowa
Satatka Sledziowa z jabtkiem
Schab pieczony z figa
Owoce filetowane

Pieczywo wtasnego wypieku oraz domowe masto

Stony bufet

Zestaw 11
80 zt/os.

Deska wedlin z sosem tatarskim i chrzanowym
Deska serdow z bakaliami i owocami
Pasztet z grzybami
Schab pieczony z figa
Tymbaliki drobiowe
Tradycyjna satatka jarzynowa

Satatka porowa z tunczykiem, kaparami i
czarnymi oliwkami

Satatka caprese z pesto bazyliowym
Sledzie w $mietanie z jabtkiem
Roladki z tososia z rukolg
Owoce filetowane

Pieczywo wtasnego wypieku oraz domowe masto

zZestaw III
95 z1t/0s.

Deska wedlin z sosem tatarskim i chrzanowym
Deska serdow z bakaliami i owocami

Pieczony rostbef w zielonym pieprzu
| musztardzie

Pasztet z grzybami
Tarty kruche z pate z watrobki z pistacjami
Tymbaliki drobiowe
Tradycyjna satatka jarzynowa

Satatka porowa z tunczykiem, kaparami
i czarnymi oliwkami

Satatka caprese z szynkg parmenska
| pesto bazyliowym

Sledzie w $mietanie z jabtkiem

Sledzie w oleju

Roladki z cukinii z tososiem wedzonym i ricottg

Mini kulebiaki z ciasta francuskiego z grzybami
Figi w boczku

Mini tatary z fososia wedzonego na kruchym
ciescie
Owoce filetowane

Pieczywo wtasnego wypieku oraz domowe
masto

Masz pytania? +48 12 446 76 00 | kontakt@restauracjafour.pl
Gramatura dan oraz karta alergenéw dostepne u managera lokalu.

Menu bufetowe przy organizacji kolacji dla minimum 20 os6b




Zestaw prezentowy I

Piernik z bakaliami i czekoladg (ok 0,5 kg)
Kruche ciasteczka (10szt.)
Pudetko pralinek (10szt.)
Konfitura owocowa (100g)

Kompot owocowy (500ml)

Zestawy prezentowe

Zestaw prezentowy II

Piernik z bakaliami i czekoladg (ok 0,5kg)
Makowiec z biatg czekoladg (0,5 kg)
Pudetko pralinek (10szt.)

Kruche ciasteczka (10szt.)

Konfitura owocowa (100g

)
Kompot owocowy (500ml)
Domowa nalewka (250ml)

+ Mozliwos¢ skomponowania zestawu indywidualnie

- Zapakowane w prezentowe pudetko

Masz pytania? +48 12 446 76 00 | kontakt@restauracjafour.

Gramatura dan oraz karta alergenéw dostepne u managera lokalu.

Zestaw prezentowy 111

Piernik z bakaliami i czekolada (ok 0,5kg)
Makowiec z biatg czekolada (ok 0,5kg)
Pudetko pralinek (10szt.)

Czekolada z zurawing i orzechami wtoskimi (100g)
Konfitura owocowa (100g)

Kruche ciasteczka (10szt.)

Kompot owocowy (500ml)
Marynowane ogérki (330ml)

Domowa nalewka (250ml)

Wszystkie produkty przygotowywane sg w Restauracji Four

pl




zZestaw I

Napoje gazowane
Coca-Cola, Coca-cola zero,
Sprite, Fanta, Tonik
butelka 0,2l

Napoje — Open Bar

zZestaw I1

Napoje gazowane
Coca-Cola, Coca-cola zero,
Sprite, Fanta, Tonik
butelka 0,2l

Wino domowe

Biate i czerwone
butelka 0,75l
Wino bezalkoholowe
biate i czerwone
butelka 0,75l

Piwo
Zywiec
butelka 0,33l

Zywiec bezalkoholowy
butelka 0,33l

zZestaw 111

Napoje gazowane
Coca-Cola, Coca-cola zero,
Sprite, Fanta, Tonik
butelka 0,2l

Wino domowe

Biate i czerwone
butelka 0,75l
Wino bezalkoholowe
biate i czerwone
butelka 0,75l

Piwo
Zywiec
butelka 0,33l

Zywiec bezalkoholowy
butelka 0,33l

Wodka

Wyborowa
butelka 0,5l

Gramatura dan oraz karta alergendw dostepne u managera lokalu.

zZestaw 1V

Napoje gazowane
Coca-Cola, Coca-cola zero,
Sprite, Fanta, Tonik
butelka 0,2l

Wino domowe

Biate i czerwone
butelka 0,75l
Wino bezalkoholowe
biate i czerwone
butelka 0,75l

Piwo
Zywiec
butelka 0,33l

Zywiec bezalkoholowy
butelka 0,33l

Wodka

Wyborowa
butelka 0,5l

Whisky

Jack Daniel's
butelka 0,71



Alkohole

Wodka

Wyborowa

Jakob Haberfeld (zytnia, wisniowa, orzechowa, ziotowa)

Wino biate

Domowe, wytrawne

Starannie wyselekcjonowane polskie wina

Wino czerwone

Domowe, wytrawne

Starannie wyselekcjonowane polskie wina

Spirits

Chivas Regal 18 YO
Hennessy V.S.
Bombay Gin

Jack Daniel’s

Piwo

Zywiec

butelka 0,5l
butelka 0,5l

butelka 0,75l
butelka 0,75l

butelka 0,75l
butelka 0,75l

butelka 0,71
butelka 0,71
butelka 0,71
butelka 0,71

butelka 0,33l

Gramatura dan oraz karta alergenow dostepne u managera lokalu.

90 zt
250 zt

90 zt
200 zt

90 zt
200 zt

480 zt
360 zt
360 zt
360 zi

16 zi




Informacje dodatkowe

Uprzejmie informujemy, ze powyzsza oferta jest jedynie wstepng propozycja i jesteSmy otwarci na wszelkie

sugestie i uwagi. W przypadku pytan, stuzymy pomocg i pozostajemy do dyspozycji.

Co obejmuje cena? Menu specjalne

* Uroczysty obiad / kolacje wedtug menu wybranego przez Jezeli majg Panstwo specjalne restrykcje
organizatora zywieniowe, alergie lub zalecenia medyczne,

- Napoje: woda mineralna, kompot z suszu (300 ml/os.), prosimy o wczesniejszg informacig. Nasz
kawa, herbata szef kuchni przygotuje specjalne menu.

- Dekoracje stotu — obrusy, dekoracje swigteczne, serwety,
swiece, winietki z menu Parking

« Klimatyzowane wnetrza W hotelu znajduje sie prywatny parking

* Obstuge kelnerska podziemny, wymagana jest wczesniejsza
+ Czas trwania przyjecia jest ograniczony do godziny rezerwacja i optata wedtug aktualnego
22:00. cennika

* Przedtuzenie przyjecia wigze sie z dodatkowg optata.
Czas trwania przyjecia maksymalnie do godz. 2:00.

* Do catosci wartosci przyjecia doliczane jest 7% serwisu
kelnerskiego

Masz pytania? +48 12 446 76 00 | kontakt@restauracjafour.pl

Gramatura dan oraz karta alergenow dostepne u managera lokalu.




Komfortowy nocleg
w sercu Krakowa

Hotel Grand Ascot**** posiada 63 klimatyzowane, nowoczesne i funkcjonalnie urzgdzone

indywidualng oferte cenowg na nocleg

$ci proponujemy

. Dla Panstwa Gos

ing

je oraz park

poko

w naszym hotelu.
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Serdecznie zapraszamy

W celu sktadania rezerwacji oraz organizacji wigilii firmowej prosimy
o kontakt telefoniczny lub mailowy.

LR kR AARARRARRRRAN

| — :
| |

0

789 317 375
kontakt@restauracjafour.pl
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Restauracja Four Otwarte codziennie
ul. Jézefa Szujskiego 4 Restauracja Four: 14:00-22:00
31-123 Krakow Wine & Spirits Bar: 12:00-24:00

restauracjafour.pl

0O

Prezentowana oferta cenowa ma charakter informacyjny, nie stanowi
oferty handlowej w rozumieniu Art.66 par.1 Kodeksu Cywilnego.




