Przyjecia wigilijne
w Restauracji Four



Niezapomniane przyjecia

w Restauracji Four

Boze Narodzenie to szczegolny czas peten spokoju i wytchnienia. To rowniez
idealna okazja do integracji pracownikdw i podziekowan za mijajacy rok.
Przy pieknie nakrytym stole petnym swigtecznych smakotykow, dZzwieku koled,
blasku $wiec zapominamy o codziennosci i dajemy ponie$¢ sie magiczne;
atmosferze. Wychodzgc naprzeciw Panstwa oczekiwaniom przygotowalismy
bogatg oferte Wigilii Firmowych. Z najwiekszg przyjemnoscig zadbamyo to,
aby te Swieta byty dla Panstwa prawdziwg radoscig.

Serdecznie zapraszam!

Coelive Tt

Ewelina Pudetko
Kierownik Restauracji Four

Masz pytania? +48 12 446 76 00 | kontakt@restauracjafour.pl




Nasze sale

Restauracja Four

- Kolacja serwowana przy
wspolnym stole do 35 osob

- Kolacja serwowana przy
stolikach rozdzielnych do 60 osdb

Sala Copernicus

- Kolacja serwowana przy
wspolnym stole do 35 0s6b

- Kolacja serwowana przy
stolikach rozdzielnych do 60 os6b

- Kolacja serwowana przy
ustawieniu kabaretowym
(stoliki okrggte) do 60 oséb

Masz pytania? +48 12 446 76 00 | kontakt@restauracjafour.pl

Gramatura dan oraz karta alergenéw dostepne u managera lokalu.



Menu serwowane

Zestaw I

Przystawka

Kulebiak z ciasta francuskiego z bryndzg, ziemniakami
i kurkami w sosie z biatego wina

Zupa

Barszcz czerwony i uszka z grzybami

Danie gtowne (1 opcja do wyboru)

Panierowany filet z karpia z czerwong kapustg z miodem
| Zurawing oraz delikatnym puree chrzanowym

Ravioli z kurkami i ciecierzycg

Deser

Szarlotka $liwkowa z palong bezg i kruszonkg migdatowa

Pakiet napojow
Woda mineralna
Kompot z suszonych owocdw (300ml/os.)

Kawa, herbata

zestaw 11

Przystawka (wydawane wieloporcjowo)

Tartaletka z tatarem ze Sledzia
Deska serow dojrzewajacych

Mix crostini (z tatarem z tososia oraz z oliwkami i ricottg)

Zupa

Barszcz biaty na wywarze z grzybdw z ziemniakami
i jajkiem w koszulce

Danie gtowne (1 opcja do wyboru)

Filet z sandacza z kaszg jaglang, sosem z biatego wina
| warzywami z pary

Filet z kaczki z sosem anyzowym z puree marchewkowym
| bukietem warzyw

Risotto szafranowo-pomidorowe z groszkiem zielonym

Deser

Tarta sliwkowa z kremem piernikowym, czekoladg
i lodami rumowymi

Pakiet napojow

Woda mineralna

Kompot z suszonych owocdéw (300ml/os.)

Kawa, herbata

Masz pytania? +48 12 446 76 00 | kontakt@restauracjafour.pl

Gramatura dan oraz karta alergenéw dostepne u managera lokalu.

Menu bufetowe przy organizacji kolacji dla minimum 20 os6b



zZestaw I
169 z1/0s.

Barszcz czerwony i uszka z grzybami

Bulion z podgrzybka z kopytkami ziemniaczanymi

Krokiet z kapustg i grzybami
Pierogi ruskie
Panierowane dzwonko z karpia

Filet z pstrgga w panierce migdatowo-
pietruszkowej

Ziemniaki pieczone
Satatka jarzynowa
Kutia

/Zestaw ciast

Pakiet napojow
Woda mineralna

Kompot z suszonych owocéw (300ml/os.)

Kawa, herbata

Bufety

Zestaw I1
185 z1/o0s.

Barszcz czerwony i uszka z grzybami
Barszcz biaty z chrzanem i jajkiem

Kulebiak z tososiem wedzonym, szpinakiem
| suszonymi grzybami

Pierogi z kapustg i grzybami
Panierowane dzwonko z karpia
Filet z tososia w sosie kaparowym
Kapusta z grochem i grzybami
Krokiety ziemniaczane
Satatka Sledziowa
Satata jarzynowa
Kutia

Zestaw ciast

Pakiet napojow
Woda mineralna
Kompot z suszonych owocéw (300ml/os.)

Kawa, herbata

zZestaw 111
199 z1/os.

Zupa grzybowa z tazankami
Barszcz czerwony i uszka z grzybami
Pierogi z kapustg i grzybami
Pierogi ruskie
Filet z jesiotra z kruszonkg pistacjowg
Panierowane dzwonko z karpia

Paszteciki z bryndzg, ziemniakami i suszonymi
grzybami

Kulebiak z tososiem i kapustg kiszong
Bliny ziemniaczane
Kapusta z grochem i grzybami
Satatka jarzynowa

Mini tatary ze $ledzia z satatkg z pieczonych
burakow

Kutia

Zestaw ciast

Pakiet napojow
Woda mineralna
Kompot z suszonych owocéw (300ml/os.)

Kawa, herbata

Masz pytania? +48 12 446 76 00 | kontakt@restauracjafour.pl
Gramatura dan oraz karta alergendw dostepne u managera lokalu.

Menu bufetowe przy organizacji kolacji dla minimum 20 os6b




Stony bufet

 Deska wedlin z sosem tatarskim

« Deska seréw z bakaliami

- Sledzie na dwa sposoby: w $mietanie i w oleju

- Tarta z grzybami suszonymi i szpinakiem

- Satatka jarzynowa

- Satatka porowa z tososiem wedzonym, jajkiem i kukurydzg

* Mix satat z kaczkg wedzong

- Jajka faszerowane: z tfososiem, z pastg z grzybow le$nych

* Mini croissant z ricottg, szpinakiem i orzechami

- Tartinki: z pstrggiem wedzonym i musem chrzanowym, z pastg tunczykowa i kaparami
» Roladki z pieczonego tososia z sosem tatarskim

- Kulebiak z ciasta francuskiego z kapustg kiszong i podgrzybkiem

« Paszteciki z kurkami i bryndzg

* Chleb pszenny i razowy wypiekany na miejscu zdomowym mastem

+ Ciasta $wigteczne (makowiec, szarlotka, piernik)

Mozliwosc¢ serwowania:

6 przekgsek - 59zt/os.

8 przekgsek - 75zt/os.

10 przekasek - 89zt/0s.

12 przekgsek - 105zt/os.
14 przekgsek - 119zt/os.

Masz pytania? +48 12 446 76 00 | kontakt@restauracjafour.pl
Gramatura dan oraz karta alergendéw dostepne u managera lokalu.

Minimalna kwota zamowienia to 200 zi




Zestawy prezentowe

Zestaw prezentowy I — Zestaw prezentowy Il  Zestaw prezentowy Il

Piernik z bakaliami i czekoladg (ok 0,5 kg)
Kruche ciasteczka (10szt.)
Pudetko pralinek (10szt.)
Konfitura owocowa (100q)

Kompot owocowy (500ml)

Piernik z bakaliami i czekolada (ok 0,5kg) Piernik z bakaliami i czekoladg (ok 0,5kg)
Makowiec z biatg czekoladg (0,5 kg) Makowiec z biatg czekoladg (ok 0,5kg)
Pudetko pralinek (10szt.) Pudetko pralinek (10szt.)
Kruche ciasteczka (10szt.) Czekolada z zurawing i orzechami wtoskimi (100g)

Konfitura owocowa (1009 Konfitura owocowa (100q)

)

Kompot owocowy (500ml) Kruche ciasteczka (10szt.)
Domowa nalewka (250ml) Kompot owocowy (500ml)

Marynowane ogorki (330ml)

Domowa nalewka (250ml)

-« Wszystkie produkty przygotowywane sg w Restaurac;ji Four
* Mozliwos¢ skomponowania zestawu indywidualnie

- Zapakowane w prezentowe pudetko

Masz pytania? +48 12 446 76 00 | kontakt@restauracjafour.pl

Gramatura dan oraz karta alergendw dostepne u managera lokalu.



Alkohole

Wodka

Wyborowa

Jakob Haberfeld (zytnia, wisniowa, orzechowa, ziotowa)

Wino biate

Domowe, wytrawne

Starannie wyselekcjonowane polskie wina

Wino czerwone

Domowe, wytrawne

Starannie wyselekcjonowane polskie wina

Spirits

Chivas Regal 18 YO
Hennessy V.S.
Bombay Gin

Jack Daniel’s

Piwo
Zywiec

Chmyz Pils

butelka 0,5l
butelka 0,5l

butelka 0,75l
butelka 0,75l

butelka 0,75l
butelka 0,75l

butelka 0,71
butelka 0,71
butelka 0,71
butelka 0,7l

butelka 0,33l
butelka 0,33l

Masz pytania? +48 12 446 76 00 | kontakt@restauracjafour.pl

Gramatura dan oraz karta alergenéw dostepne u managera lokalu.

90 zi
160 zt

90 zt
160 zi

90 zi
160 zt

420 zt
340 zt
280 zt
280 zt

12 zt
16 zi




Zestaw I

Napoje gazowane

Coca-Cola, Sprite, Fanta, Tonik
butelka 0,2|

Napoje — Open Bar

zZestaw I1

Napoje gazowane

Coca-Cola, Sprite, Fanta, Tonik
butelka 0,2|

Wino domowe

Biate i czerwone
butelka 0,75l

Piwo

Zywiec
butelka 0,33l

zZestaw 111

Napoje gazowane

Coca-Cola, Sprite, Fanta, Tonik
butelka 0,2|

Wino domowe

Biate i czerwone
butelka 0,75l

Piwo

Zywiec
butelka 0,33l

Wodka

Wyborowa
butelka 0,5l

Masz pytania? +48 12 446 76 00 | kontakt@restauracjafour.pl

Gramatura dan oraz karta alergendw dostepne u managera lokalu.

zZestaw 1V

Napoje gazowane

Coca-Cola, Sprite, Fanta, Tonik
butelka 0,2|

Wino domowe

Biate i czerwone
butelka 0,75l

Piwo

Zywiec
butelka 0,33l

Wodka

Wyborowa
butelka 0,5l

Whisky

Jack Daniel’s
butelka 0,7l



Informacje dodatkowe

Uprzejmie informujemy, Ze powyzsza oferta jest jedynie wstepng propozycjg i jesteSmy otwarci na wszelkie
sugestie i uwagi. W przypadku pytan, stuzymy pomocg i pozostajemy do dyspozycji.

Co obejmuje cena?

» Uroczysty obiad / kolacje

- Napoje: woda mineralna, kompot z suszu (300 ml/os.), kawa, herbata
- Dekoracje stotu - obrusy, dekoracje swigteczne, serwety, swiece

* Obstuge kelnerska

- Czas trwania przyjecia jest ograniczony do godziny 22:00. Przedtuzenie przyjecia wigze sie z dodatkowg
optatg. Maksymalny czas trwania przyjecia to godz. 2:00

 Rezerwacje sali na wytgcznos¢ powyzej 30 osob
- Klimatyzowane wnetrza
- Do catosci wartosci przyjecia doliczane jest 7% serwisu kelnerskiego

Masz pytania? +48 12 446 76 00 | kontakt@restauracjafour.pl

Gramatura dan oraz karta alergendw dostepne u managera lokalu.




y ¥y

Komfortowy nocleg
w sercu Krakowa

Hotel Grand Ascot**** posiada 63 klimatyzowane, nowoczesne i funkcjonalnie urzagdzone
pokoje oraz parking. Dla Panstwa GoS$ci proponujemy indywidualng oferte cenowg na nocleg
w naszym hotelu.




Serdecznie zapraszamy

W celu sktadania rezerwacji oraz organizacji wigilii firmowej prosimy
o kontakt telefoniczny lub mailowy.

+48 12 446 76 00
/89317 375
kontakt@restauracjafour.pl

Restauracja Four Otwarte codziennie
ul. J6zefa Szujskiego 4 Restauracja Four: 14:00-22:00
31-123 Krakow Wine & Spirits Bar: 12:00-24:00

restauracjafour.pl
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